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Professionel forarbejdning Kreative retter Friske og smagfulde ravarer

SOLES CANTINA

REJESALAT (er. prrsON

Bland 1 spsk. Hellmann’s gode mayonnaise, %2 spsk. Cremefraiche samt 1
tsk. Tomatpure (u/sukker) og smag til med salt og hvid peber. Ibland 150 gr dreenede rejer
og 75 draenede asparges snitter. (Vrid gerne bade rejer og aspargessnitterne i et viskestykke

— sd undgar du at saucen bliver for tynd.)

Frosne rejer kommer som oftest i pakker af 150gr. Du kan altid laver en dobbelt portion sa
har du lidt til ekstra til dagen efter eller evt. til en lille rejecocktail som forret.
Husk bare at indregne rejerne og asparges som "Kgd/Fisk” samt "Grgnt” i din samlede

servering.

Bon Appetit

www.soles-cantina.dk
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